
 

PH METRE SPECIAL FROMAGERIE 
 
Réf : 0801347 
 
Robuste, étanche et compact, équipé d’une électrode spécialement conçue pour la prise de 
mesure dans les fromages. La forme conique facilite la mesure directe dans les semi- solides et 
les émulsions. Le remplissage à électrolyte gel en viscolène, exempt d’argent, est adapté aux 
applications alimentaires. Le corps en acier inoxydable assure une excellente résistance 
mécanique et chimique aux chlorures. 
 
POINTS FORTS 
 
� Boîtier étanche et compact facile à nettoyer 
� Affichage simultané de la valeur pH et de la température 
� Contrôle de l’état de l’électrode dès l’allumage, assurant à l’utilisateur une prise de mesure 
avec des résultats fiables. 
� Electrode alimentaire en acier inoxydable AISI 316 spéciale fromage FC2423 avec capteur de 
température intégré. 
� Kit prêt à mesurer livré dans une mallette de transport robuste. 
� Etalonnage au clavier, simple à réaliser. 
� Indicateur de stabilité de mesure et fonction HOLD, pour figer la lecture sur l’écran. 
� Indicateur d’alerte en cas de faible niveau de charge des piles. 
� Idéal pour également contrôler le pH des saumures. 
 
Spécifications  PH METRE 

Gamme 
pH -2.00 à 16.00 pH 
pH en mV ± 8.25 mV 
Température -5.0 à 105.0 °C 

Résolution 
pH 0.01 pH 
pH en mV 1 mV 
Température 0.1 °C 

Exactitude 
pH ± 0.02 pH 
pH en mV ± 1 mV 
Température ± 0.5 °C (jusqu’à 60 °C) ; ± 1.0 °C (en dehors) 

Etalonnage Automatique, en 1 ou 2 points avec 2 séries de tampons 
standards mémorisées (standard pH 4.01, 7.01, 10.01 ou 

NIST pH 4.01, 6.86, 9.18) 
Compensation de température Automatique, de -5.0 à 105.0 °C 
Electrode pH FC2423 électrode pH pré-amplifiée avec capteur de 

température intégré, connecteur quick DIN et câble 1 m 
(fournie) 

Alimentation / durée de vie 3 piles 1.5V AAA / environ 1200 heures d’utilisation continue. 
Auto-extinction après 8 minutes de non-utilisation 

Dimensions / poids 154 x 63 x 30 mm / 196 g 
 
 
Livré en mallette de transport avec électrode pH pré-amplifiée avec capteur de température 
intégré FC2423, becher 100 ml en plastique, solution tampon pH 4.01 (sachet de 20 ml), et pH 
7.01 (sachet de 20 ml), solution de nettoyage pour électrode, résidus de fromage (2 sachets de 
20 ml) et les piles. 
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