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Cuve de pasteurisation

Eqmpements et matériels de fromagerie P 50-1250

BASIC+

P50-650I

Fendemant Anangstique

Audamilisiion
Pasteurisateur dentrée da gamme avec una construction simpla & trais
chemises (bain d"eau), chauffage électrique (EL), raccords pour le refroi-
dissement avec I'eaw du réseaw de distribution et un agitatewr 4 hélice.

Régulation automatique avancda MC 500
et surveillance de la température définie.

ADVANCED+

P100-1250I

LIGHT

P50-1250I

Aendement énergétique "
L _ 8 __8_ 4 .
Aulomatisation 1
Pasteurisateur avancé et extrémement économe en énergie (pompe 4 eau) avec ung construction

simple & trois couches & haut rendement énargétique qui agite automatiquement et efficacement le contenu avec
un agitateur & hélice, Positionng sur un support stable avec un mecanisme d'inclinaison,

* Dépend du type de Régulation de température simple. Régulation autematique avancée MC 500
LT Ko cage B Vannas manuelies (HW, EL, EW) et surveillance de la tampérature définie.
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Equipements et mateériels de fromagerie

PROFESSIONAL .

P100-1250] =

Cuve de pasteurisation

PREMIUM i

P100-12501

Rendement énergétique
. —

Autnmatisation

Un pasteurisateur professicnnel, autonome et efficace pour bes utilisateurs |es phus exigeants. Permet un chauffage plus rapide et dispose d'un
systéme de pressurisation fermé (températunes plus élevées) et de refroidissement indirect. Agitation automatique et efficace du contenu avec un
agitateur & hélice, Fositionné sur un support stabla avec un mécanisma d'inclinaison. Couvercle en acier incoydable pawr 13 protection du moteur.

Régulation automaftiqua avancéa MC 500
et surveillance de la température définie.

Vitesse de pasteurisation dans la cuve P 300 EL
comparaizon de modéle chauffant
(chauffage avec réchauffeurs électriques)

@ PROFESSIONAL / PREMIUM

Construction économe: en énermie — cansommation o' énengis ol I

réduite + Chauftage plus rapide = réchauffewrs dectnques plus
puissans « Systime de chaulfage fermd (prassion) ichautfage
jusqu'a 100 °C) = Refroidissement indiract vis un échangeur
de chalew (plus longue durés de vie)

Température [

© ADVANCED+

Construction &congme en anergie — cansommatian d"énar-
gie réduite = Décantation d'énergle plus raplde (pompe &
eau) = Régulation automatique de la lemgérature

@ BASIC+
Construction simple
* Rdgulation automatique de & empiralune

100 9

Un contrdleur automatiqus avance MG 500 R avec un enragistreur, Associé 2
Fagitateur professsonned, 3 la régulation da la vitesse et & la sélection de la
puissance, il e une plus grande flexibalté et wne vaste gamme de produfts §i-
niis, facilitand ainsi Fadaptation aux besoing du marché. La protection des pidoss
elactrigues vitakes assura une longue durée de vie ef failite le netioyage.

@ PROFESSIONAL / PREMILUM
& ADVANCED+
& BASICY

20 Ah &0 B 100 120 140 160 1B0
Tempes min]
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(\ ) 41/- 5 .f Cuve de pasteurisation

Equipements et materiels de fromagerie

P Pasteurisateurs LIGHT

SOURCE D'ALIMENTATION : EL / HW ] EW EL / HW / EW
CHAUFFAGE JUSQU'A ; 90°C  85/100/100°C  90°C 100°C 100°C
Matériau durable ef fiable — acler inoxydable AlS1 304 A5 304316 HIS| 3047316 A5 304316 AlS] 304/316
Canziruction économe en énergle — soudage au laser / L L L L
Vidange plus rapide et plus simple - sartie plus grande o o Q o (8]
L etk e . .
Conzommation d'gnergie inférieurs — pompe a ean ! L] L ] ]
Refroidissement éconame en énergie — refroidissement en deux phases / f Q o o
Muins de netiayage, gain d temps — intériewr de cuve poli 2R / o o o] o
AGITATEURS

Agitabeur i hilice de base » L [ ] L] (8]
Grand agitabeur & ilice de 75 % O o 0 o (L
Agitateur professionnel pour yaourt, fromage et lait O (8] 0 O @5 5001
Agitateur professhonned pour yaourt, fromage et laft — riteau d"agitation o o Q o o
Agitateur-racieur / o Q o ]

Une console pour I'agitateur et le couvercls en deux parties (s} o o o] o
CONTROLE

Résulation di bempératune Simple Eliwell ! L] ! ! f
Fsgulation de bempérature automatique avancée MG SO0 L o » ] !
Fiéquizion de température automatique avances aves enregisireur - MG 500 R / / Q o] [
Comtrilewr avance pour ke pius haut niveau d automatisation - M 7001 / ) Q o o
Envegistrement du processus — enregisireur da tampérature (dfiéreniss opsons) o] o] o o o
Regulation de la vitesse et de la direction d'agitation (o] (o] O L] ]
=" o o o : .
En cs i surlension (loudve) - un modue pour & fonclionnement sans contrbleur o ! 0O o (8]

Options de chauffage :

EL .. chautfage utilisant des réchauffeurs leclriques
HW ... chauffage utiisant I'eau chaude d'une chaudiére utiisant ['nengie solaire, pompe & chaleur ete, AT —Variation de température  AT=30°C  AT=60°C  AT=90°C
EW ... chauffage combing (eau chaude et réchauffeurs électrigues)

ST ... chauflage indirect & la vapeur sur demande Energia requise 3,7 kWh TkWh 10,5 KWh
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Ajf‘ ? Cuve de pasteurisation

Equipements et matériels de fromagerie

L O
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R
ir mu
50-3001 m . 1 500-12501 o W rF o
D ]
B B

Puissance de chauffage (kW) o . \
. imensions (mm)

Réchaufleurs | Réchauleurs | Réchaufieurs | Puissance
Electriques élecirigues électrigues | recommancés

paur : pour ; o du {;ﬁﬁg :?.-al.l
EL / EW EL 7/ EW

P50 4= 4.4 [ - 2545 910 525 240 1345 12" 3am a0 D50
P 100 6/6 G/6 9/6 35 @745 910 a2 1105 14890 12" 34 125 DS0
P 200 10410 12/12 18712 35 @845 1025 475 1150 1680 142" 1" 170 DRSO
P 300 12712 15715 20 (24) /15 35 @999 1024 476 1326 1815 34" 1" 230 DMS0
P 500 18718 20/ 24 30 (38) / 20 35 [ 65 21125 1035 330 1640 2010 3n 50d™ 310 DiBS
P G50 20720 24724 36 (48) / 24 B5 1280 1035 330 1825 2140 1" 5047 360 DMES
P 600 24720 -/ 30 45 (B0) / 30 B5/95 ©1400 1030 320 1925 2230 1" 54" 395  DNG5
P 1000 24/20 -/ 30 45 (60} £ 45 B5/95 @1525 1045 35 2065 23490 1" 54" 465 DMED
P 1250 24 720 -§30 45 (B0} / 45 B5/95 @1525 1205 315 1840 2535 1" Ba” 525 DMED

Connexion o alimentation

400 V 3N 50 Hz/EL : 4-60 kW et HW 230 V 1N 50 Hz

Puissance nominale finale de I'appareil (PUISSANCE CHALUFFANTE + 0,5%W).

Il e iple de s'adapler a d'aulres paramelres de puissance (B0 Hz, efo.) sur demande.
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