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C) ﬂx/‘edenuf FILTRE A CAILLE DE 500 L

Equipements et matériels de fromagerie

POUR QUELLE UTILISATION ?

Ce filtre presse permet d’obtenir un caillé pré-égoutté
en évacuant le sérum contenu dans le caillé initial
suivant le temps de pressage voulu.

Ergonomique et utilisable par un seul opérateur :
® Remplissage facilité par une canne
® Facilité de montage et extraction des sacs

-

Sortie du bac de récupération de sérum Bac de récupération de sérum

Photo non contractuelle

DETAILS TECHNIQUES
—_—

Longueur (mm) Largeur (mm) Hauteur (mm)
Filtre presse 2 560 840 1540
Bac de récupération 1700 800 260

o Ce filtre a caille est équipé de :
o 11 sacs d’égouttage en polyester
o Vérin pneumatique
o Bac de récupération
e Ce filtre peut étre utilisé de 100L a 500L, pour obtenir des extraits secs pouvant aller de 18% a 45%.

ATTENTION : compresseur non fourni

Nous pouvons fabriquer des filtres a caillé d’autres capacités ex :1 000 L, 3 000L, 6 000L
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